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• Superficie : Cuvée issue de deux parcelles du Domaine de 0,3 
hectare, complétées par l’achat de raisins (en Agriculture 
Biologique) sur 0,4 hectare. 

• Production moyenne : 4 000 bouteilles. 

• Climat : « Les Petits Crais » sont situés au Nord de l’Appellation 
Fixin, en limite de l’AOC Marsannay. 

• Terroir : Sur un pied de coteau, exposé plein Est, pas trop chaud, 
assez tardif, composé par des Marnes du Lias, qui se comportent 
presque comme du sable. 

• Cépage : 100% Pinot Noir, plantés entre 1960 et 1990. 

• Culture : Agriculture Biologique.  
Travail du sol par labours, puis enherbement spontané au cours de 
l’été.  

• Vendange : Manuelle en petites caisses de 15 kg, avec tri sévère en 
cuverie. 

• Vinification et élevage : Encuvage avec 50 % de raisins entiers, 
pigeages et remontages modérés. Fermentation en levures 
indigènes. 
Élevage en fûts de 600 et 228 litres (environ 25 % de bois neuf) 
pendant 12 mois. Les vins sont ensuite assemblés pour être de 
nouveau entonnés et vieillis 6 mois en demi-muids. 

FIXIN  
LES PETITS CRAIS  

Typicité : Les sols, très singuliers confèrent au vin un caractère légèrement sauvage, avec des tanins anguleux et 
typiques. Nous avons adaptés nos pratiques pour venir dompter ce caractère : enherbement, vendanges légèrement 

plus tardives,…

Bien que voisine de Marsannay, le Domaine dû 
attendre 2002 pour pouvoir commencer à produire 

des vins de l’Appellation Fixin.


