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• Superficie : Une parcelle de 0,2 hectare. 

• Production moyenne : 600 bouteilles. 

• Climat : AOC Pernand-Vergelesses 1er Cru Les Vergelesses, lieu-dit 
« les Basses-Vergelesses ». 

• Terroir : Dans le cœur des « Vergelesses », en début de coteau, sur 
une fine couche de terre rouge, riche en fer, avec un socle calcaire 
dur. 

• Cépage : 100% Pinot Noir, plantés dans les années 50. 

• Culture : Agriculture Biologique.  
Depuis 2017, travail du sol par labours à cheval et les travaux 
manuels y sont privilégiés.  
Rendements : environ 30hl/ha.  

• Vendange : Manuelle en petites caisses de 15 kg, avec tri en 
cuverie. 

• Vinification et élevage : Encuvage avec 66% de grappes entières, 
pigeages et remontages modérés. Fermentation spontanée en 
levures indigènes.  
Élevage en fûts, avec 50% de bois neuf, pendant 18 mois.

 

PERNAND-VERGELESSES  
PREMIER CRU « LES VERGELESSES »  

VIEILLES VIGNES  

Typicité : Cette vieille vigne incarne l’esprit des vieilles sélections de Pinot Noir, des petites grappes en forme de 
pomme de pin, avec des baies d’un bleu profond, au goût si intense. Notre premier Premier Cru… en attendant 

Marsannay ?!

« Quelle aventure de se retrouver vigneron à 
Pernand-Vergelesses, quand on vient de Marsannay, 

et surtout, dans ce magnifique secteur, en plein cœur 
des Vergelesses. » Laurent Fournier


